
ビール / ワイン(赤・白) / ウイスキー / 焼酎 / カクテル / 日本酒
ソフトドリンク（ウーロン茶、オレンジジュース、グレープフルーツジュース）
※プランにより選べるアイテム数が異なります。　※1アイテムにつき1名様500円で追加を承ります｡

ドリンクメニュー

「ビュッフェ」と「オンテーブルビュッフェ」2種類のスタイルからお選びになれます
20名様から承ります。いずれのプランもお飲み物が含まれます。（飲み放題2時間制）
コース料理をご希望の場合は、営業担当までお問い合わせください。

2026年4月1日 ～ 2027年3月31日

ビュッフェ（着席または立食）メニュー 一例

Aプラン　8,000円
●冷製料理
スモークサーモンのマリネ
帆立貝と彩り野菜の菜園風
チキンとブロッコリーのミモザ風
トマトとモッツァレラチーズのカプレーゼ
シーザーサラダシーザーサラダ
●温製料理
ムール貝の白ワイン蒸し
スパイシーポテト
鶏もも肉のカチャトーラ
ローストポーク 季節野菜とデミグラスソース
ボローニャ風ミートソース
ビーフカレービーフカレー
ターメリックライス
●デザート
季節のフルーツ
デザート盛り合わせ
●フリードリンク
5アイテム

Bプラン　9,500円
●冷製料理
魚介類と旬野菜のサラダ仕立て
白身魚のエスカベッシュ
生ハムとコルニッション
トルティーヤとスパイシーサルサ
チキングリルとオレンジのマリネチキングリルとオレンジのマリネ
●温製料理
カジキマグロのポワレ
ムール貝とアサリのブイヤベース
白身魚のフリット タルタルソース添え
鶏もも肉のマスタードパン粉焼き
豚肉のグリル バルサミコソース
キッシュロレーヌキッシュロレーヌ
ベーコンとキャベツのペペロンチーノ
トマトシュリンプカレー
バターライス
●デザート
季節のフルーツ
デザート盛り合わせ
●フリードリンク●フリードリンク
5アイテム

Cプラン　11,000円
●冷製料理
マリネサーモン グレープフルーツ風味
魚介類と旬野菜のサラダ仕立て
マグロとアボカドのタルタル
パテ･ド･カンパーニュ

イタリアンサラミとクリームチーズのカナッペイタリアンサラミとクリームチーズのカナッペ
●温製料理
魚介類のナージュ サフラン風味
白身魚の香草パン粉焼き タップナードソース
ガーリックシュリンプ
鶏もも肉のグリル マスタードソース
ビーフストロガノフ
ローストビーフ レフォールソースローストビーフ レフォールソース
季節野菜のグランメール添え
シーフードパエリア
サルシッチャのクリームソース リガトーニ
●デザート
季節のフルーツ
デザート盛り合わせ
●フリードリンク●フリードリンク
7アイテム

ボローニャソーセージとモッツァレラバッカのサラダ仕立て

Party Plan
パ ー テ ィ ー プ ラ ン

料 金

内 容          料理・飲み物・会場料（2時間）

Aプラン　8,000円　/　Bプラン　9,500円　/　Cプラン　11,000円　




